Carte de saison

(Sous réserve de modification ou rupture)

Entrées

Salade de mesclun

Salade mélée

Escargots du Mont d’Or, beurre maison

Terrine de foie gras maison au porto (FR), saladine et
brioche

Asperges vertes de Vullierens, ceuf croustillant et espuma
au yuzu

Fricassée de cuisses de grenouilles en persillade (VN)

Plats

Ris de veau braisés au porto et au poivre, tagliatelles fraiches
et légumes (FR)

Supréme de poulet jaune, sauce au bolets, frites et [égumes
Poulpe grillé sauce chimichurri, frites et légumes (médit.)
Tartare a |'asiatique de filet de boeuf rassi, frites, toasts et
beurre (coupé au couteau, CH)

Desserts

Mousse au chocolat noir grand cru

Savarin au rhum brun, chantilly

Creme brilée parfum du moment

Raisins a la grappa maison et glace vanille
Trompe I'ceil de saison, spécialité maison
Assiettes de fromages

Glaces et sorbets maison, la boule
Supplément chantilly

Café Glacé (supplément liqueur de café 4.-)
Coupe Danemark

TVA8,1%
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Les ardoises

Filet de boeuf rassi 5 semaines* (CH) 150gr 39.-
200gr 45.-
300gr 55.-
Filet d’agneau* (NZ/AUS) 150gr 35.-
200gr 40.-
300gr 49.-
120gr 20.-

Ardoise enfant, agneau ou boeuf
Frites et 3 sauces maison

Sous surveillance parentale

* Les ardoises sont servies avec des frites et 3 sauces maison.
Supplément de viande 5,50 par 50gr
Portion de frites ou légumes 6.-

Info : Les viandes produites hors de L'EU peuvent avoir été produites avec des
stimulateurs de performances non hormonausx, tels que les antibiotiques.

TVA8,1%



Vos midis a I'auberge
En semaine uniquement

Salade ou potage du jour 5.-
Menu de la semaine 21.-
Avec salade ou potage

Les vendredis : Filets de perches 22.-

Avec salade ou potage

Les EVENT’ a 'auberge

(Réservation recommandée)

Dimanche 11.05.2025
Menu de féte des Meres 12h

TVA8,1%



